
21.03.2024 MM 
 

 

 
 

Restaurant  |  Loungebar |  Terrasse mit Seezugang 

 

Herzlich Willkommen  
 

Unser Team freut sich jeden Tag aufs Neue, nette und oft weitgereiste 

 Gäste zu bewirten – schön, dass Du heute da bist ! 

 

Das Lakeside 800° mit Lounge und BELLA’s BAR bilden das Herz 

und den Mittelpunkt unseres THE STARNBERGSEE HIDEAWAY.  

Komme an, verweile, genieße und tauche ein in die langsame Welt der  

ARTS & CRAFTS BEWEGUNG! Vor über 150 Jahren entstand diese in England  

rund um alles, was handwerklich und kunstvoll hergestellt wurde. 

 

Die Tapeten sind nach Originalmotiven von William Morris, dem Begründer der Arts and Crafts 

Bewegung, hergestellt. Du speist begleitet von unserer Speisekarten Sammlung der berühmtesten 

Köche: Bocuse, George Blanc, Michel Guerard, …. 

 

 Sei eingeladen Deinen Lakeside Aufenthalt in der Lounge zu beginnen und enden zu lassen – Lust 

auf einen Cocktail oder einen schottischen Whisky? 

 

Wir sind für unsere Gäste ein echtes HIDE AWAY – frag uns wie zuhause, wenn Dir etwas fehlt – 

wir machen fast alles möglich 😊 

 

 

Tischreservierung: LAKESIDE-800.DE 
 

Vegan (diese Speisen sind auch Vegetarisch zubereitet)  =   

Empfohlen zum leichten und entschlackenden Detox von unserem Spa Team  =  
 

Erkundige dich nach unseren  

Freitagabend Veranstaltungen mit Live Musik in der Lounge  

Alle Highlights und Kulinarischer Kalender: THESTARNBERGSEE.DE/EVENT 

Folge uns auf Facebook/Instagram oder abonniere den Newsletter 😊 

 
Die Auflistung der möglichen Zusatzstoffe & Allergene? www.lakeside-800.de  
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Beginnen ... Starters ....  
 

     
ROTE BEETE SALAT | RED BEET SALAD   
Poached Red Beets | Orange Slices  9€ 

 

HIDEAWAY SALAT | SALAD  
Sommersalat | Parmesanhobel | Tomate | Gurke | Mango oder Avocado 

Balsamico-Senf-Dressing | Croutons   
Romaine lettuce | Parmesan shavings | Tomato | Mango or Avocado | Balsamic mustard dressing | 

Croutons 

 Klassisch Pur (classic & pure) 15€ 

 Hähnchenbrust (chicken breast) 20€ 

Ziegenkäse (goat cheese) 20€ 

 Black Tiger Gamba 4 Stück 23€  

Rinderfilet (beef filet) 24€ 

 

HAUSGEMACHTE GEMÜSESUPPE | HOMEMADE VEGGIE SOUP  
  

Crostini | Zwiebel | Karotte |  

Zucchini | Kartoffel | Lauch | Knoblauch  

Crostini | Onion I Carrot I Courgette I Potato I Leek I Garlic 9 € 

 

ZITRONENGRAS SCHAUMSUPPE | LEMONGRASS SOUP 
Zitronengras | Schalotte | Haselnuss Gremolata | Kokosmilch | Curry 

Lemongrass | Coconutmilk | Curry  9 € 

 

ZIEGENKÄSE auf Blattsalat | GOAT CHEESE  
Goat cheese & Salad 9 € 

 

LACHSTATAR MIT AVOCADO | AVOCADO SALMON TARTARE  

Roher Lachs | Avocado | Gewürze | Zwiebel 17 € 
Raw Salmon | Avocado | Spices | Onion 

 

RINDERTATAR   
                               frisch zubereitet                                                                                                      19 € 

Beef Tatare 
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Beste 

HIDEAWAY SPEZIALITÄTEN  

aus Übersee (Südamerika oder Neuseeland) zubereitet auf dem 

800° US MONTAGUE STEAKHOUSE GRILL 

 

 

        

 

 

 

 

RINDERSPIEß mit Paprika & Zwiebel                 30 € 

 

ENTRECÓTE / RIBEYE   

Zwischenrippenstück  ca.250g 35 € 

 

RINDERFILET Gentlemans Beef Cut 

zartes Stück aus der Lende ca. 300g  44 € 

 

RINDERFILET    Ladies Beef Cut 

zartes Stück aus der Lende ca. 180g  35 € 

 

HÜHNCHENBRUST   CHICKEN BREAST                         26 €  

 
 

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht vor dem Grillen.               

 

 

 

  Extra Beilagen-Sides 
4,50€ / Dish 
- zum Hauptgang -  

 

 STEAKHOUSE POMMES steakhouse fries 

 SÜSSKARTOFFEL POMMES  sweet potatoe fries     

 ROSMARIN KARTOFFELN   rosmarin potatoes 

 KARTOFFEL GURKENSALAT  potatoe salad 

 BEILAGENSALAT  side salat     

 TOMATENSALAT  tomato salat       

 GRILL GEMÜSE grilled veggies    

 SURF&TURF 2 Garnelen    12€ 

Extra Sauces 
2,50€ / Sauce 

 
  

 CAFÉ DE PARIS                     

 PFEFFER SAUCE 

 SAUCE BERNAISE  
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AUS MEER UND SEE …from the water … 

 

ZANDERFILET AUF WEIßWEINRISOTTO   
Zander auf Weißweinrisotto 37 € 
ZANDER FILLET ON RED WINE RISOTTO 

 

LOUP DE MER NATURE SPA    

Wolfsbarsch | Rote Beete | Wildkräuter Salat 37 € 
LOUP DE MER | Red beet | wild herb salad  

 

GEKRÄUTERTER LACHS VOM GRILL   
auf Linsensalat mit Vinaigrette 34 € 
Grilled Salmon  | salad of lenses with vinaigrette 

 

Knödelei & Co… Bavarian classics … 

 

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 35 € 

Kartoffel-Gurkensalat  
VIENNESE SCHNITZEL OF VEAL | Potato and cucumber salad 

 

 

3erlei HIDEAWAY KNÖDEL Klassik oder Vegan   
Spinatknödel auf Tomatensoße |  

Olivenknödel auf Zitronen Salsa Verde |  

Pfifferlingsknödel auf Pilzrahm (bei Vegan auf grünem Salat) 22 € 
3 kinds of dumplings: Spinach, Olive, Mushroom 

 

 

Pasta  
 

RAVIOLI HAUSGEMACHT  

die Füllung variiert nach Jahreszeit   28 € 

 

SPAGHETTI BOLOGNESE  

mit Parmesan 20 € 
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SÜSSE VERFÜHRUNGEN I SWEETS 
 

 

 HIDEAWAY DESSERT OF THE DAY :   

täglich eine neue Kreation in der Lakeside Küche  zubereitet                10€ 
Ask für the cake of the day ... 
 

MINI FONDANT AU  CHOCOLAT  

mit einer Kugel Vanilleeis                                                                       12€ 
Minichocolate Fondant & Vanillaicecream 

 

CREME CATALAN 

täglich frisch zubereitet                                                   10€ 
Our very own Crème Catalan  

 

EIS DESSERT    

Wahlweise 3 Kugeln:  

Cassis  | Erdbeer | Vanille | Schoko | Himbeer | Toffee          8,50€ 
Choose 3 Icecream Flavours: Cassis, Strawberry, Chocolate, Raspberry, Toffee 

 

 

 Gerne reichen wir unsere Teekarte  

 

 

 

 

KÄSE … l’elegance francaise 

  

Käseauswahl FRANKREICH  

3erlei Käse Spezialitäten aus dem Land des Savoir Vivre                    15 € 
 3 French Cheeses 
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KINDER MENU 

(bis 14 Jahre) 

 
  
 

WIENER SCHITZEL ROBIN HOOD 
Mit Pommes und Ketchup 

 

Oder  

 

SPAGHETTI BOLOGNESE ARISTOCAT                                               

Mit Parmesan Käse 

 

Oder 

 

FISCHSTÄBCHEN NEMO 

Mit Kartoffel-Gurkensalat 

 

 

 

UND ZUM DESSERT: 

 

Kugel Eis mit Sahne 

 

 

DAZU : 

Apfelsaftschorle oder Sprudel oder Fanta/Cola 

 

 

15 €  
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